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aferentd procedurii simplificate proprii organizate pentru atribuirea contractului de

Servicii de catering conform prevederilor PROGRAMULUI NATIONAL ,MASA
SANATOASA” - anul 2025

URMATOARELE ARTICOLE DIN DOCUMENTATIA DE ATRIBUIRE SE MODIFICA ASTFEL:

A)

I1.2.5 Criterii de atribuire

In cadrul procesului de selectie si evaluare va fi desemnati cistigitoare oferta care indeplineste toate
conditiile conform criteriului de cel mai bun raport calitate-pret, contractul urmand a fi atribuit
ofertantului a carui oferta obtine cel mai mare punctaj conform crieteriului de evaluare CEL MAI BUN
RAPORT CALITATE-PRET astfel:

1. Componenta financiara

10% (10 puncte) Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scidzut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 10 puncte
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:

Pf(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Valoarea nutritionala a unui meniu saptiaméanal

90% (90 puncte) Algoritm de calcul: Punctajul se acordi astfel:

a) Pentru meniul saptamanal cu valoarea nutritionala cea mai mare care nu depaseste insi se acorda punctajul
maxim alocat, respectiv 90 puncte, valoarea nutritional3 se va calcula doar pentru sandvisurile care compun
meniul sdptdmanal nu si pentru fructe care trebuie si fie obligatoriu din lista prezentatd de autoritatea
contractanta.

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:

Pn(n) = (Valoare nutritionala meniu siaptidmanal ofertat / Valoare nutritionald cea mai mare a unui
meniu saptamanal ofertat) x punctaj maxim alocat.

Algoritm de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al valorii nutritionale a unui meniu sdptimainal ofertat care nu depiseste insi
nivelul MAXIM al valorii nutritionale a unui meniu siptamanal de 1500 kcal, respectiv de 300
kcal/unitatea de produs - respectiv sandvisul zilnic, justificat prin buletine de analiza la nivelul ofertei din
pretul total/pachet alimentar se acorda punctajul maxim alocat factorului de evaluare : 90 puncte.
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b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii valorii nutritionale a unui meniu siptimanal justificate prin calcule la
nivelul ofertei din pretul total/pachet alimentar, punctajul Pmp(n) se calculeazi astfel:
Pmp(n) =( VN n/VN maxim) x punctajul maxim alocat Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n valorii
nutritionale a unui meniu sdptdménal VN n - nivelul n valoarea nutritionald a unui meniu s3ptimanal VN
maxim - nivelul cel mai ridicat al valorii nutritionale a unui meniu saptiménal ofertat.

Nivelul MAXIM al valorii nutritionale a unui meniu siptimainal este de 1500 kcal respectiv de 300
kcal/unitatea de produs, respectiv sandvis zilnic, cu respectarea stricti a prevederilor din Ordinu! nr.
1563 /2008 pentru aprobavea Listei alimentelor nerecomiandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei aliment:!ii sindtoase pentru copii i adolescenti.

Pentru un nivel al valorii nutritionale a unui meniu sdptdmanal/zilnic mai mare decdt nivelul MAXIM
indicat, oferta va fi consideratd necorespunzdtoare din punct de vedere tehnic, urmdnd a fi declaratd
neconformd si respinsd.

Pentru criteriul de evaluare Valoarea nutritionala a unui meniu siptimanal nu se vor solicita clarificari ulterior
depunerii ofertei dacd nu sunt indeplinite conditiile stabilite prin caietul de sarcini. Factorul de evaluare
valoarea nutritionald a unui meniu siptamanal va fi calculat cu maxim doua zecimale. Este declaratd
castigdtoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale, in urma aplicarii
criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate - pret"”. Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin
insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare dupa formula: Ptotal = Pf + Pn, exprimat cu
doud zecimale. Se va intocmi, in ordine descrescitoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza ciruia se
stabileste oferta castigdtoare. ATENTIE: la nivelul ofertei se vor prezenta 5 propuneri de sandvis impreuni cu
buletine de analizd a valorilor nutritionale realizate de citre un laborator de analize-fizico-chimice si
microbiologice acreditat RENAR din care sa rezulte cel putin urmitoarele informatii: gramajul, carbohidrati,
clorura de sodiu, grasimi, proteine, zaharuri, umiditate si valoare energetica. Nerespectarea cerintei duce la
respingerea ofertei.

Modul de calcul al valorii nutritionale a unui meniu sdptdmanal se calculeazi pe baza rezultatului buletinelor
de analiza pentru fiecare sandvis propus astfel:

Propunere de sandvis zile 1-5 : greutate in grame G x VE valoarea energetica rezultatd in urma analizelor
pentru 100g produs de unde rezultd - valoarea energetica absolutad a unui meniu zilnic.

Valoarea energetici/nutritionala a unui meniu saptamanal se calculeazi prin insumarea celor 5(cinci) valori
energetice absojute ale meniurilor zilnice prezentate care alcatuiesc meniul saptimanal propus.

B)

I11.1.1.b) Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale
Informatii si formalitati necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:

Cerinta nr.2.
Operatorii economici care depun oferta trebuie sa dovedeascd inregistrarea DSVSA - valabila

conform ORDINULUI ANSVSA nr. 111 din 16 decembrie 2008 privind aprobarea Normei
sanitare veterinaresi pentru siguranta alimentelor privind procedura de inregistrare
sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor a activititilor de obtinere si de vanzare
directd si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animald san nonanimalj,
precum si a activititilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a
produselor alimentare de origine nonanimald pentru punctul de lucru/productie, precum si
detinerea de mijloace de transport de transport conforme cu normele DSVSA de la locul de productie
la locatiile indicate de beneficiar pe raza comunei Grumazesti.



Modalitatea de indeplinire:

Se vor prezenta informatii referitoare la indeplinirea cerintelor privind capacitatea de exercitare a
activitatii profesionale ~ Dovada inregistrarii la DSVSA valabild pentru punctul de lucru precum si
dovada detinerii sub orice forma pentru mijloacele de transport care respectd normele DSVSA,
destinate transportului produselor de lalocul de fabricatie la unititile scolare de pe raza comunei
Grumadzesti, insotite de documente justificative care sa demonstreze ca se indeplineste conditia:
copie dovada inregistrarii DSVSA valabila pentru punctul de lucru si mijloacele de transport
declarate.

)

IV.4.1 Modul de prezentare al propunerii tehnice

SE VOR RESPECTA PREVEDERILE CAIETULUI DE SARCINIL

Prin propunerea tehnica inaintatd, ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii
serviciilor care urmeaza a fi prestate cu cerintele previzute in Caietul de sarcini.

in acest sens ofertantul va prezenta Formularul de propunere tehnici din sectiunea formulare
(formular T}, completat corespunzator, conform instructiunilor din caietul de sarcini, ce va include/
va fi insotit de :

a) fisatehnicd a unui meniu saptdmanal care va include 5 propuneri de (cite un sandvis pentru
fiecare zi lucratoare a saptamanii, luni-vineri, insotite de buletinele de analizd intocmite de
catre un laborator de analize fizico-chimice si microbiologice acreditat RENAR din care si
rezulte valoarea energetica a fiecarui meniu, si din care si rezulte compozitia sandvisului in
ceea ce priveste urmdtoarele elemente: carbohidrati, clorura de sodiu, grasimi, proteine,
zaharuri, umiditate, la care se adaugd un fruct recomndat a fi diferit tn fiecare dintre cele 5
zile lucrdtoare (la alegere dintre urmatoarele: mar, pard, portocald, mandaring, nectarin3,
piersicd, banand, caise fructele fiind de calibru mediu) fisa tehnica va avea anexa si cite doud
fotografii format printat sau digital pe un suport de stocare la alegere, pentru fiecare dintre
cele 5 sandvisuri propuse din meniul sdptdmanal si pentru care se vor anexa buletinele de
analiza fizico-chimic3, o primi fotografie va fi cu produsele componenetele separate iar a
doua fotografie cu sandvisul asamblat, fotografiile trebuie sa fie color.

Sandvisurile trebuie sa respecte strict prevederilor din Oréinuinr. 15632598 pentruaprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdndtoase sentru copii si adolescenti.




